Lrayjecia okolicanosciowe
&S Komunia Qdwigta, Ghraest lub Smicniny cay ~ubileusze

Oferta menu podstawowego nie uwzglednia menu wegetarianskiego, diet lub
nietolerancji pokarmowych. Znajac Panstwa preferencje i oczekiwania przygotujemy
indywidualnie skomponowana propozycje.
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Zupa | do wyboru:
Zupa krem z lesnych grzybéw z grzankami
Zupa krem z pomidoréw z mozzarellg i bazylia
Rosdt z kotdunami litewskimi i ziotami
Tradycyjny rosét z makaronem domowym i pietruszka
Zupa pieczarkowa z warzywami na rosole
Kwasnica Izerska na zeberkach

Krem z kukurydzy z pikantng oliwg i popcornem

Poledwiczka wieprzowa w marynacie ziotowej

Rolada z indyka z warzywami i morelg suszong
Kotleciki schabowe lub drobiowe w panierce panko
Zrazy wotowe z nadzieniem grzybowo - warzywnym
Roladki schabowe z nadzieniem miesnym z warzywami
Rolada schabowa faszerowana warzywami

| pieczarkami z serem

Grillowany filet drobiowy w miodowej zalewie

Zz pomidorami suszonymi i bazylig

Miesa podajemy z lekkim sosem pieczeniowym lub demi glace.



Doduthine viplo -3psepogycje dowyhoru

Ziemniaki z koperkiem / Ziemniaki opiekane / FrytKki
Kaszotto z warzywami / Kopytka / Kluski gnocchi
Kapusta zasmazana / Buraczki na ciepto

Warzywa gotowane: kalafior, brokut, marchewka
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Surdwka z kapusty biatej / Suréwka z marchwi / Surédwka z selerem
Surdwka z czerwonej kapusty / Mix mtodych satat z winegretem

Mizeria z ogorkéw / Pomidory z cebulg i Smietang
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Do wyboru 1 zupa i 1 danie gtéwne:

Domowy rosét z makaronem

Zupa krem z pomidorédw z makaronem

Filety schabowe w panierce panko

Kotleciki drobiowe w panierce panko

Roladka drobiowa faszerowana owocami suszonymi
Frytki stekowe z sosem czosnkowym i ketchupem

oraz dodatki na stole do dan gtéwnych wybrane z menu powyzej

Sernik z sosem owocowym i owocami
Tort czekoladowy z gatka lodéw
Szarlotka na ciepto z sosem czekoladowym

Deser lodowo - owocowy z sosem malinowym



ashi gimne - na slole

Satatka z kurczakiem i warzywami z lekkim sosem jogurtowym
Sezonowa satatka z warzywami i serem goéralskim - oscypek

Satatka jarzynowa / Satatka z selerem naciowym i ananasem

Satatka pieczarkowa z jajkiem / Satatka grecka z fetg i oliwkami
Sledzie w kilku smakach

(wegierskie, w oleju, wiosenne z sosem tatarskim)

Pomidory z mozzarellg i bazylig z winegretem

Pasztet z zurawinowym sosem / Mini tortilla z kurczakiem i warzywami
Wybdr domowych wedlin i mies ze spizarni hotelowej

- sos chrzanowy do mies

Deski seréw twardych i dojrzewajgcych z owocami suszonymi i orzechami

SPlugic danie gorace - podivicegorel,

Jednogarnkowe - 20 zt/ osoba.

Zupa bogracz wieprzowy z warzywami i kluskami - podane z pieczywem
Zupa forszmak z drobiu z pieczarkami i warzywami - podane z pieczywem
Barszcz czerwony z krokietem miesnym lub pasztecikiem pieczarkowym

Deski seréow twardych i dojrzewajgcych z owocami suszonymi i orzechami
Talerzowe - obiadowe - 30 zt osoba

Nadziewana karkéwka z sosem mysliwskim
| pieczonym ziemniakiem z buraczkami na ciepto
Filet drobiowy grillowany z bekonem,

podany z kus kusem i marchewka glazurowang w miodzie



Kawa / Herbata
Woda mineralna z cytrusami

Soki owocowe (pomarancz, jabtko lub czarna porzeczka)

Dodatkowo ptatne -napoje gazowane Typu Coca - Cola, Sprite
itp. - butelka 0,2 | - 7 zt

Cena za przedstawione menu:
Menu z obiadem pétmiskowym - 155 zt / bez podwieczorku
W cenie zawiera sie:
- udostepnienie czesci sali, dekoracja stolikow
(kwiaty, Swiece, serwety)
- menu w wybranej opcji z napojami
(obiad, deser, zimne przekaski, napoje zimne i gorace)
Menu dla dzieci z napojami, przekgskami i kolacja
- 50% ceny podstawowe,;.
Podwieczorek zaleznie od opcji: 20 zt/ osoba lub 30 zt/ osoba.
Tort i ciasto we wtasnym zakresie (po otrzymaniu wymaganych

oswiadczen itp.) lub wg. indywidualnej wyceny.



