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Zupa I do wyboru:

Zupa krem z leśnych grzybów z grzankami  

Zupa krem z pomidorów z mozzarellą i bazylią 

Rosół z kołdunami litewskimi i ziołami 

Tradycyjny rosół z makaronem domowym i pietruszką 

Zupa pieczarkowa z warzywami na rosole 

Kwaśnica Izerska na żeberkach 

Krem z kukurydzy z pikantną oliwą i popcornem  

Polędwiczka wieprzowa w marynacie ziołowej 

Rolada z indyka z warzywami i morelą suszoną

Kotleciki schabowe lub drobiowe w panierce panko 

Zrazy wołowe z nadzieniem grzybowo - warzywnym 

Roladki schabowe z nadzieniem mięsnym z warzywami 

Rolada schabowa faszerowana warzywami 

i pieczarkami z serem  

Grillowany filet drobiowy w miodowej zalewie 

z pomidorami suszonymi i bazylią

Menu serwowane przez kelnerów

Dania główne podawane półmiskowo –
wieloporcjowo  2/3 propozycje do wyboru

I Komunia Święta, Chrzest lub Imieniny czy Jubileusze.  
Oferta menu podstawowego nie uwzględnia menu wegetariańskiego, diet lub

nietolerancji pokarmowych. Znając Państwa preferencje i oczekiwania przygotujemy
indywidualnie skomponowaną propozycję.  

Przyjęcia okolicznościowe

Mięsa podajemy z lekkim sosem pieczeniowym lub demi glace.
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Ziemniaki z koperkiem  / Ziemniaki opiekane / Frytki

Kaszotto z warzywami / Kopytka / Kluski gnocchi 

Kapusta zasmażana / Buraczki na ciepło

Warzywa gotowane: kalafior, brokuł, marchewka

Dodatki na ciepło – 3 propozycje do wyboru

Dodatki zimne – 2 propozycje do wyboru

Surówka z kapusty białej / Surówka z marchwi / Surówka z selerem

Surówka z czerwonej kapusty / Mix młodych sałat z winegretem

Mizeria z ogórków / Pomidory z cebulą i śmietaną 

Dania dla dzieci - 
Do wyboru 1 zupa i 1 danie główne:

Domowy rosół z makaronem 

Zupa krem z pomidorów z makaronem 

Filety schabowe w panierce panko 

Kotleciki drobiowe w panierce panko

Roladka drobiowa faszerowana owocami suszonymi 

Frytki stekowe z sosem czosnkowym i ketchupem 

oraz dodatki na stole do dań głównych wybrane z menu powyżej

Deser podany po obiedzie 
 1 do wyboru

Sernik z sosem owocowym i owocami 

Tort czekoladowy z gałką lodów 

Szarlotka na ciepło z sosem czekoladowym 

Deser lodowo - owocowy z sosem malinowym 



M
en

u 
Sałatki 2 do wyboru

Sałatka z kurczakiem i warzywami z lekkim sosem jogurtowym 

Sezonowa sałatka z warzywami i serem góralskim – oscypek 

Sałatka jarzynowa / Sałatka z selerem naciowym i ananasem 

Sałatka pieczarkowa z jajkiem / Sałatka grecka z fetą i oliwkami 

Śledzie w kilku smakach 

(węgierskie, w oleju, wiosenne z sosem tatarskim)

Pomidory z mozzarellą i bazylią z winegretem 

Pasztet z żurawinowym sosem / Mini tortilla z kurczakiem i warzywami 

Wybór domowych wędlin i mięs ze spiżarni hotelowej 

- sos chrzanowy do mięs 

Deski serów twardych i dojrzewających z owocami suszonymi i orzechami 

Przekąski zimne – na stole: 
2 sałatki plus 3 zakąski zimne

Drugie danie gorące - podwieczorek: 
Jednogarnkowe – 20 zł/ osoba. 

Zupa bogracz wieprzowy z warzywami i kluskami – podane z pieczywem 

Zupa forszmak z drobiu z pieczarkami i warzywami – podane z pieczywem 

Barszcz czerwony z krokietem mięsnym lub pasztecikiem pieczarkowym 

Deski serów twardych i dojrzewających z owocami suszonymi i orzechami 

Talerzowe – obiadowe – 30 zł osoba 

Nadziewana karkówka z sosem myśliwskim 

i pieczonym ziemniakiem z buraczkami na ciepło

Filet drobiowy grillowany z bekonem, 

podany z kus kusem i marchewką glazurowaną w miodzie 



Menu 

Kawa /  Herbata 

Woda mineralna z cytrusami 

Soki owocowe (pomarańcz, jabłko lub czarna porzeczka)

Dodatkowo płatne -napoje gazowane Typu Coca – Cola, Sprite

itp. – butelka 0,2 l – 7 zł 

Napoje

Cena za przedstawione menu:

Menu z obiadem półmiskowym – 155 zł / bez podwieczorku 

w cenie zawiera się: 

- udostepnienie części sali, dekoracja stolików 

(kwiaty, świece, serwety)

 - menu w wybranej opcji z napojami 

(obiad, deser, zimne przekąski, napoje zimne i gorące)

Menu dla dzieci z napojami, przekąskami i kolacją 

– 50% ceny podstawowej. 

Podwieczorek zależnie od opcji: 20 zł/ osoba lub 30 zł/ osoba. 

Tort i ciasto we własnym zakresie (po otrzymaniu wymaganych

oświadczeń itp.) lub wg. indywidualnej wyceny. 

Ceny oferty


